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N O U V E A U T É S  2 0 2 5

CITRON DE SYRACUSE IGP

PISTACHE DE BRONTE IGP

AMANDES DES POUILLES FILIPPO CEA

*IGP : Indication Géographique Protégée

N ’ H É S I T E Z  P A S  À  C O M M A N D E R 
E N  L I G N E  S U R  N O T R E  S I T E 

www.pedone-glacier.com (onglet « Espace Pros »)

T A R I F I C A T I O N

Ce catalogue entrera en vigueur à compter du 01/03/25

http://www.pedone-glacier.com
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CAFÉ ESPRESSO 100% arabica 
CAPPUCCINO 
CHOCOLAT  
CHOCOLAT BLANC 
FROMAGE BLANC 
LAIT D’AMANDE 
LAVANDE 
MARRON avec marrons glacés 
MENTHE CHOCOLAT 
NOISETTE du Piémont 
NOUGAT 
PAIN D’ÉPICES 
PÂTE À TARTINER 
PÉTALES DE ROSE 
PISTACHE de Sicile 
PLOMBIERES au kirsch et fruits confits 
PRUNEAUX ARMAGNAC 
RHUM RAISINS au rhum St-James 
SPECULOOS 
STRACCIATELLA 
TIRAMISU 
VANILLE 
VIOLETTE 
YAOURT 

C R È M E S  G L A C É E S
B A C  2 , 5  L

LES CLASSIQUES
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C R È M E S  G L A C É E S
B A C  2 , 5  L

LES SPÉCIALES

B A C  1 , 5  L

AMANDES des Pouilles Filippo Cea Nouveauté* 
AMARENA 
CACAHUÈTE  
CARAMEL BEURRE SALÉ caramel au chaudron, fleur de sel 
CRÈME BRÛLÉE 
CRÈME AOP ISIGNY 
FLEUR D’ORANGER & PISTACHES 
GIANDUJA (chocolat à la noisette)  
MASCARPONE 
PISTACHE de Bronte IPG Nouveauté* 
ROCHER mariage croustillant chocolat au lait, noisette & nougat 

SÉSAME NOIR 
YUZU 

* Tarif non remisable
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S O R B E T S
B  A C  2 , 5  L

LES CLASSIQUES

ABRICOT 
ANANAS 
BANANE 
CASSIS 
CERISE GRIOTTE 
CITRON 
CITRON VERT 
FIGUE 
FRAISE 
FRAMBOISE 
LAIT DE COCO 
MANDARINE 
MANGUE 
MELON 
MIRABELLE 
ORANGE SANGUINE 
PAMPLEMOUSSE ROSE 
PASSION 
PÊCHE DE VIGNE 
POIRE WILLIAM 
POMME VERTE 
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S O R B E T S
B A C  2 , 5  L

LES SPÉCIAUX

CHOCOLAT 
CITRON de Syracuse IGP Nouveauté* 
FRAISE DES BOIS 
FRUITS ROUGES (mûre, myrtille, groseille, framboise) 
MENTHE (infusion de menthe) 
MOJITO (citron vert, menthe, rhum St James) 
MYRTILLE Sauvage 
VERVEINE CITRONNÉE (infusion de verveine) 

B A C  1 , 5  L

TOMATE - BASILIC 
CITRON BASILIC  
ABRICOT ROMARIN 
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G L A C E S  &  S O R B E T S
G R A N D S  C O N D I T I O N N E M E N T S

BAC 5 L

SCOOPING BACS 4,75 L
ASPECT INOX

CAFÉ 
CHOCOLAT 
FRAISE 
VANILLE 

NOISETTE
PÊCHE DE VIGNE
PISTACHE
RHUM - RAISINS
ROCHER
SPECULOOS
STRACCIATELLA
TIRAMISU
VANILLE
YAOURT Nouveauté

AMARENA
CAFÉ
CARAMEL BEURRE SALÉ
CHOCOLAT (+2 €)
CITRON 
COCO
FRAISE
FRAMBOISE
MANGUE
MENTHE-CHOCOLAT
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POT 750 ml 
COLIS DE 12 PIÈCES

S N A C K I N G  &  V . À . E

POT INDIVIDUEL 100 ml
COLIS DE 24 PIÈCES

CAFÉ 
CARAMEL BEURRE SALÉ
CHOCOLAT 
CITRON
FRAMBOISE 

MANGUE
NOISETTE 
PISTACHE 
VANILLE

CAFÉ 
CARAMEL BEURRE SALÉ
CHOCOLAT
CITRON 
FRAISE
FRAMBOISE 
LAIT DE COCO 

MANGUE 
NOISETTE 
PASSION 
PÊCHE DE VIGNE 
PISTACHE
VANILLE
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P R O D U I T S  &  S E R V I C E S

POTS ET CUILLÈRES POUR LE SERVICE

Cuillères en papier 
500 pièces
 -
30,00 €

Format
Conditionnement
Prix HT à l’unité
Prix HT au sachet

Pot 1 boule
250 pièces

0,13 €
 32,50 € 

Pot 2 boules
200 pièces

0,15 €
 30,00 €

Pot 3 boules
160 pièces

0,20 €
 32,00 €

COULIS DE FRUITS “BOIRON”
COLIS DE 12 BOUTEILLES DE 500 G AVEC BEC VERSEUR

FRAISE
FRAMBOISE
FRUITS EXOTIQUES
FRUITS ROUGES

La bouteille HT

4,65 €
5,80 €
6,10 €
4,40 €

CORNETS 
CORNETS ROULÉS SUCRÉS À BORD PLAT

Format

Simple
Double
Triple

Référence

E4715
E5316
E6014

Dimensions
Diamètre x Hauteur

47 x 157
53 x 160
60 x 149

Nb de pièces
par carton

275
280
256

Prix HT
par carton

48,92 €
53,04 €
58,18 €

Prix HT
à l’unité

0,17 €
0,19 €
0,22 €

SERVIETTES 
AVEC LOGOTYPE PEDONE

Paquet de 100 pièces : 2,50 € HT Carton de 40 paquets : 100,00 € HT
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w w w . p e d o n e - g l a c i e r . c o m

9 ,  r u e  M a r a t
9 4 4 0 0  V i t r y - s u r - S e i n e
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c o n t a c t @ p e d o n e - g l a c i e r . c o m

“PEDONE Maître Glacier” c’est désormais plus de 60 ans d’histoire, de tradition  
et de savoir-faire de la glace artisanale. Tout a commencé en 1959.

D’origine italienne, Pascal PEDONE entreprend de vendre ses premières 
crèmes glacées “extrafines” dans les rues de Charenton à l’aide d’un simple 
triporteur. L’engouement est tel que très vite les ventes se développent  

et ses glaces sont servies dans les meilleurs restaurants de Paris.
Fin des années 90, son fils, Christophe décide de perpétuer ce savoir-faire  

en mettant l’accent sur l’innovation et la création de parfums inédits.

Encore aujourd’hui, nos crèmes glacées sont préparées avec les ingrédients les plus 
nobles (lait entier, crème fraîche, beurre AOP, jaune d’œuf ). Quant à nos sorbets, 
ils sont préparés à de partir fruits, sélectionnés spcialement pour une sensation de 

“croquer dans le fruit” garantie.

Caramel maison cuit au chaudron de cuivre, grands crus de chocolat Valrhona, 
pistache pure de Sicile, infusion délicate des fleurs et des gousses de vanille  

de Madagascar... Laissez-vous surprendre par l’alchimie de nos saveurs !

Notre volonté, vous servir des glaces d’excep tion et vous emmener à la découverte 
de sensations intenses.

P L U S  D E  6 0  A N S 
D E  G L A C E  A R T I S A N A L E

SAS au capital de 107 640.00 € - SIRET : 495 078 438 000 27 - RCS : 495 078 438 CRETEIL - N° TVA : FR 38 495 078 438
Crédits photos : Boniface Production

www.pedone-glacier.com
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